
Hej! Mitt namn är Roger. Jag är kock!
Jag är alltså van vid restaurangutrustning, stora silar, stora stekspadar, stora kastruller och inte minst stora 
stekytor. Väldigt användbart på jobbet, men hemma då? 
Man har på sin höjd en stor och en liten stekpanna. Men hur tillagar jag då den hela gösfilén eller hur bryner 
jag den hela oxfilén eller den hela sjötungan? Nej, det går inte! Men om man nu hade en stekyta som 
utnyttjade två plattor, då kanske….

Jag väntade i 20 år på att en sådan produkt skulle komma ut på marknaden, men förgäves. Så nu har jag tagit 
tag i saken och utvecklat ett stekbord, som jag tycker är rätt benämnig på det.
Placera alltså stekbordet över två plattor på din spis och börja steka hela sjötungor eller HELA ringen med 
falukorv på en gång. För att inte tala om stora omgångar med pastasås eller stekta nudlar.
Hoppas ni nu upptäcker hur mycket lättare allt kommer att gå i köket! Mejla gärna mig era synpunkter.

 Lycka Till!!

Med vänlig hälsning Roger


