SVANGREN
of SWEDEN

Hej! Mitt namn dr Roger. Jag ar kock!

Jag ar alltsd van vid restaurangutrustning, stora silar, stora stekspadar, stora kastruller och inte minst stora
stekytor. Véldigt anvindbart pa jobbet, men hemma da?

Man har pa sin hdjd en stor och en liten stekpanna. Men hur tillagar jag da den hela gdsfilén eller hur bryner
jag den hela oxfilén eller den hela sjotungan? Nej, det gér inte! Men om man nu hade en stekyta som
utnyttjade tva plattor, dd kanske....

Jag vintade 1 20 ér pa att en sddan produkt skulle komma ut p4 marknaden, men forgéves. S& nu har jag tagit
tag i saken och utvecklat ett stekbord, som jag tycker &r ritt bendmnig pa det.

Placera alltsa stekbordet dver tva plattor pa din spis och bdrja steka hela sjotungor eller HELA ringen med
falukorv pa en géng. For att inte tala om stora omgéngar med pastasas eller stekta nudlar.

Hoppas ni nu upptéicker hur mycket littare allt kommer att ga i koket! Mejla gdrna mig era synpunkter.

Lycka Till!!

Med vénlig hélsning Roger



